Gratinierter Ziegenkise auf Apfel-Kiirbischutney
im Salatnest
€ 11.50

% %%

Carpaccio vom Rinderfilet mit Tellicherry-Pfeffercreme
und gebratenen Thai-Curry-Pfifferlingen

€ 16.50

X% %

Feinschmeckersaldtchen mit glacierten Wachtelbriistchen,
Giénseleber und Wachtelspiegelei

€ 18.50

X% %

Klare Ochsenschwanzkraftbriihe mit altem Port und Chestergeback
€ 8.50

% %%

Legiertes Edelfischsiipple mit gratinierten Knoblauchcroutons
€ 9.50

%% %

Saiblingsfilet und Scampi in Krustentiernage
auf sautierten Herbstpilzen und gebratenen Kirschtomaten

€ 21.50
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Gebackene Herbstpilze auf Albler-Curry-Rahmlinsen
€ 18.50

X% % %
Geschnetzeltes Rehniifle in Morchelrahmsofie,
Gemiisegarnitur und handgeschabten Spitzle
€.23.50

% % %

Kalbsriicken unter der Krauterkruste mit Morchelrahmsofie,
Gemiisegarnitur und Krauterflidle
€ 26.50

%%t

Kalbsriicken unter der Krauterkruste mit Morchelrahmsofie,
Gemiisegarnitur und Kréuterflidle
€ 26.50

%% %

Tranchen vom Alblammriicken auf Burgunderschalotten,
Bohnenpotpourri und gratin dauphinois

€ 28.50
* %%

Tranchen vom Rehriicken mit Gédnseleber auf Herzkirschglace,
getriiffelter Rosenkohl und Reinettengratin

€ 33.50

X6k

Ab 2 Personen
Knuspriges Lammbiigle - frisch aus dem Backofen - im eigenen Saft
geschmort mit Speckbohnchen und Rostkartoffeln
pro Person € 19.90

Chateaubriand oder Lammriickenfilet am Stiick gebraten
unter der Kriauterkruste, Rosmarinjus, frischen Gemiisle
der Jahreszeit und gratin dauphinois

pro Person € 28.50
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